
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Menu 
 

Apéritif 
 

Terrine de foie gras avec sa gelée de Jurançon 
cernée de saveurs régionales 

 
Demi-langouste 

 
Trou Normand 

 
Caille désossée sur canapé sauce raisin 

Gratin forestier 
 

Plateau de fromages Midi-Pyrénées 
 

Minis du Nouvel An 
 

Café 
 
Boissons comprises (vin rouge, vins blancs) 
 
                                Champagne offert à minuit 
 
 

A 19h30 
A la Salle du 
Foyer Rural 

 
 

Renseignements et réservations 
M. Jean-Claude David 

36 route de Goyrans 
Lacroix-Falgarde 

 
06 62 06 33 68 

 
 

Payement à la réservation 
 
 
70 euros/adulte  
30 euros/enfant moins de 12 ans 
 
 

……………………………………………………………………………………………………………………………….. 
Réservation avant le 15 décembre 
Mme M.  
Réservent .............. Repas adulte à 70 euros 
 .............................. Repas à 30 euros 
Règlement ci-joint de ………….. € à l’ordre de Pétanque Club de Lacroix-Falgarde 
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